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PROVINCIA DE BUENOS AIRES
Direecion General de Cultura y Educacidn

DIRECCION GENERAL DE GOBIERNO DE LA PROVINCIA DE

CRUNETTE BUENOS AIRES

Lobos, 29 de julio de 2024.-

Diireccion del Programa de Gestion y Transformacién
dg loz Institutoz Superiorez de Formacion Técnica y Docente
Instituto Superior d2 Formacion Docents v Técnica N7 43
7240 — Lobos
Telefax: (02227) 43-0076
E-mail: is43lobos@snap-isp.comar - www.isd3lobos.com.ar

Sra. Secretaria de Asuntos Docentes
Distrito Lobos

La Direccion del Instituto Superior de Formacion Docente y Técnica N° 43 de Lobos, en el marco de la
Resolucion N° 5886/03 y su modificatoria del ANEXO |, Resolucién N° 1161/20, solicita a Ud. realice la difusion y
convocatoria de aspirantes a la cobertura de las horas y/o médulos que se detallan a continuacion:

-CARRERA: TECNICO SUPERIOR EN SERVICIOS GASTRONOMICOS
-Resol. N° 3753/11

-Perfil Docente: CHEF PROFESIONAL, ANALISTA EN SERVICIOS GASTRONOMICOS, LICENCIADO EN
ADMINISTRACION DE EMPRESAS GASTRONOMICAS

-ANO/CURSO: 2 °

-PERSPECTIVA/ESPACIO: COCINA INTERNACIONAL (2° cuatrimestre)
-CARGA HORARIA: 3 médulos semanales. SITUACION DE REVISTA: Provisional
-MOTIVO: Apertura de Curso

-LAPSO: ciclo lectivo 2024

-TURNO: VESPERTINO
-HORARIO: miércoles de 19:00 a 22:00 hs

CRONOGRAMA PREVISTO:

IMPORTANTE: AL MOMENTO DE EFECTIVIZAR SU INSCRI’PCION COMO POSTULANTE A LA COBERTURA DE
CUALQUIER ESPACIO CURRICULAR, CONSIDERE LOS DIAS Y HORARIOS DE LA ASIGNATURA. NO ESTAN
PREVISTOS CAMBIOS HORARIOS.

-DIFUSION E INSCRIPCION (ambas en simultaneo): desde el 29/07/2024 al 03/08/2024

° INSCRIPCION: LINK FORMULARIO:https://forms.gle/xFSR8wYHRdLYzfweA
° PRESENTACION DE LA PROPUESTA: siguiendo la guia  en el sitio

www.isfdyt43-bue.infd.edu.ar organizacion y gestion institucional/concursos/guia para la
elaboracién de propuestas pedagégicas.

° La presentacion de propuesta debe ser enwada EN FORMATO PDF adjunto al formulano de
inscripcion,
nombre). Pueden consultar los contenidos en esta planilla de difusion, en la pagina WEB o solicitarlos al
correo isfdyt43lobos@abc.gob.ar

° ANEXO 1l Y DOCUMENTACION RESPALDATORIA: adjuntar EN FORMATO PDF AL FORMULARIO
DE INSCRIPCION, siguiendo las indicaciones publicadas en el sitio www.isfdyt43-bue.infd.edu.ar —
organizacion y gestion institucional/concursos/guia practica para la presentacion de titulos y
antecedentes

° COMISION EVALUADORA: Autoridad: Eula, Natalia (Directora), Alba, Luciana (Regente). Profesores
titulares: Badaloni, Luciana. Piassini, Ana, Figueroa, Cristian; Rossi, Silvana. suplente: Sabia, Patricia.
Representante estudiantil: Negro, Fernando. Suplente: Jara Belen.

NOTIFICACION - PROCEDIMIENTO - REQUISITOS:
Siguiendo las indicaciones mencionadas en el punto “Difusién e inscripcion”

-RECUSACION /EXCUSACION MIEMBROS DE LA COMISION EVALUADORA: Una vez terminada la inscripcion de
aspirantes, contaran con 3 dias habiles para Ia recusamon/excusacmn via correo electronico a
isfdyt43l .gob.ar (ART. 11 - RM 5886/03)

-FECHA DE NOTIFICACION DE PUNTAJES DE PROPUESTAS Y ANTECEDENTES: A confirmar. Se notificara via correo
electrénico.
-RECUSACION PUNTAJES DE PROPUESTAS / ANTECEDENTES:: Una vez notificados los aspirantes, contaran con
3 dias habiles para la recusacion/excusacion, via correo electrénico a isfdyt43lobos@abc.gob.ar (ART. 11 - RM
5886/03)

-FECHA DE ENTREVISTA: fecha a confirmar. Se notificara via correo electrénico.
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Firma y sello de Autoridad

COCINA INTERNACIONAL

Contenidos

e La cocina de occidente. La cocina europea y sus emblemas: la cocina francesa, la
cocina italiana y la cocina espafiola.

e El norte de Europa y sus comidas tipicas. Alemania, Noruega Suecia.

El lejano oriente y sus cocinas: japonesa, china , thai, india como emblemas regionales

e El medio oriente y sus cocinas: judia, armenia, arabe y magrebi



